.' ' Checklist

@4 Wat de boer niet kent...

N 0 Foerage is droog en ongediertevrij op te bergen.

24 (] ledereen wast zijn handen voor het eten.

) Er wordt gelet op de gevaren van kruisbesmetting.

 Bij koken op houtvuur zijn kok en stoker twee verschillende
personen.

1 Bij inkoop van voeding wordt rekening gehouden met de
houdbaarheid.

3 1s geen koelvoorziening aanwezig, dan worden bederfelijke
producten direct bereid.

U Na de maaltijd wordt direct afgewassen met heet water en
afwasmiddel en wordt de kampkeuken opgeruimd.

L Afval wordt in een afgesloten vuilnisemmer gedaan en niet vlak
bij de kookgelegenheid bewaard.

(] Aangebroken bederfelijke producten en restjes worden niet
ongekoeld bewaard.

J De leiding is alert op ziekteverschijnselen zoals diarree.
Zieke deelnemers houden zich niet met voedselbereiding bezig.
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